NOTRE SELECTION

DE VOLAILLES MIERAL

Canette Excellence 19€ lekg
Dinde fermiere de UAin 20 € le kg
Poulet de Bresse 21.89€ le kg
Pintade Excellence 24€ lekg
Chapon fermier de UAin 25€ lekg
Poularde de Bresse non roulée 26€lekg
Oie excellence 26€ lekg
Dinde de Bresse 27 € le kg
Pigeon Excellence 33.70€ le kg
Poularde de Bresse roulée L€ lekg
Chapon de Bresse roulé 40 € le kg

Nous consulter pour toute la gamme de gibiers frais

(sanglier, cerf, chevreuil, liévre...)
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Amuse-bouche
Saint jacques au curry et clémentine
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Terrine de pintade fermiere de I'Ain,
foie gras, cépes et son
chutney oignon framboise
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Filet de flétan aux morilles
Chapon fermier de I'Ain facon tournedos
a la creme et vin jaune
Gratin dauphinois a la truffe

+ + et endive braisée
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| 33€ \ 15 Saint Marcellin
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Biiche infiniment caramel

livraison a domicile
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APERITIFS « MAISON »

VERRINE :
Crémeux de patate douce truffé
Avocat, saumon fumé, fruits exotiques et coriandre

NAVETTE :
Mousse de chévre, noix et magret fumé
Crémeux de foie gras et son chutney

CUILLERE :
Saint jacques au curry et clémentine

NOTRE SELECTION DE FOIE GRAS

ou charcutiers.
4
ENTREES

1.50 € piece

P_ar N
« maison »

nous entendons préparé J
et cuisiné dans nos locaux |
par nos cuisiniers /4
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Foie gras frais 70.30 € le kg
Foie gras de canard entier « maison Castaing » 153 € le kg
Foie gras de canard 3 baies 163.20 € le kg
Foie gras de canard, baie de geniévre et Jurancon 163.20 € le kg
Foie gras de canard braisé aux sarments de vigne 163.20 € le kg
Foie gras doie N4€ lekg
NOS CHARCUTERIES « MAISON »

Boudin blanc aux escargots 27.80 € le kg
Cervelas pistaché 38 €lekg
Terrine de pintade au foie gras et cépes 43 € lekg
Terrine de ris de veau, morilles et [gumes braisés

au cognac 43 € lekg
Paté crodite au lidvre et chataignes 43 € lekg
Paté crodte figue, magret et foie gras 48 € lekg
Paté crodte ris de veau truffé 5% 49€lekg
Cervelas truffé a 3% pistaché 5% 70 € le kg

NOTRE SELECTION DE CHARCUTERIES

Boudin blanc nature 22€lekg
Boudin blanc truffé 28.50€ lekg
Iberico de Bellota « 40 mois de séche » 202€ lekg
NOS POISSONS FROIDS « MAISON »

Médaillon de saumon a la parisienne (tomate et macédoine) ~ 7.15 € la part
Médaillon de sandre a la parisienne (tomate et macédoine) ~ 7.15 € la part
Terrine de lotte et saint jacques 43€lekg
/2 queue de langouste a la parisienne 18 € la part
NOTRE SELECTION DE LA MAISON BARTHOUIL

Tarama pot de 100 g 6.90 € piece
Caviar francais 72€es 30 gr
Saumon fumé bio écossais 88 € le kg
Anguille fumée 115.60 €
Saumon fumé sauvage norvégien 154.40 € le kg*
Saumon sauvage fumé francais de UAdour 290€lekg*
Truffes fraiches au cours du moment

*Attention produits limités cette année

NOS ENTREES CHAUDES « MAISON »

Tourte écrevisses et champignons frais 6 € la part
Escargots au beurre AOC de Foissiat en persillade 7.15 € la douzaine
Bouchée a la reine de ris de veau

a la creme et champignons 1.50 € piece

NOS PLATS CUISINES

NOS POISSONS CHAUDS « MAISON »

Gratin de fruits de mer 7.15€ la part
Coquille saint jacques gratinée 8.20 € la part
Coquille saint jacques a la créme safranée 8.20 € la part

Ballotine de brochet et son ceeur de grenouille
sauce au vin jaune

/2 queue de langouste a l'américaine

8.30 € la part
18.50 € la part

NOS VOLAILLES « MAISON »

Poulet fermier de UAin facon tournedos

ala creme AOC de Foissiat 7.15€ la part
Caille confite désossée, farce fine, foie gras

et son jus réduit 8 € la part
Poulet fermier de UAin facon tournedos

alacreme AQC de Foissiat et morilles 8.20 € la part
Dinde fermiere de UAin rétie aux marrons et son jus 9¢€ lapart
Chapon fermier de UAin facon tournedos au vin jaune 10 € la part
Poulet de Bresse a la creme AOC de Foissiat 12 € la part
Poulet de Bresse a la creme AOC de Foissiat

et morilles 16 € la part
NOS VIANDES « MAISON »

Filet de veau cuisson basse température servi rosé

et son jus au vin de paille 9.90 € la part
Ris de veau a la créme AOC de Bresse et morilles 16 € a part
NOS GIBIERS « MAISON »

Civet de sanglier aux airelles 6.80€ la part
Gigue de chevreuil cuisson basse température

aux airelles et champignons des bois 7€ la part
NOS LEGUMES « MAISON »

Pomme aux airelles 2.20 € piece
Soufflé de potiron et chataignes 2.60 € piece
Gratin dauphinois a la créme AQC de Foissiat 2.80 € la part
Gratin de pommes de terre aux cépes 4€ lapart
Gratin de cardons a la moelle 7€ la part
Endives braisées 14€ lekg
Marrons braisés a la graisse de canard 18.60 € le kg
Crépes Parmentier 2650 € le kg
Champignons frais en persillade 28€lekg




